
M E N Ú  B E B I D A S

C a f é

$4Espresso
Sidra single-origin, lavado y fermentado con cáscara de café en La Josefina. Acidez láctica con notas de cereza,
vainilla e hibiscus. Un espresso limpio y brillante que captura el terroir de la Amazonía alta del norte de Ecuador.

$7.50Espresso edición especial
Variedad Typica, maceración carbónica: una técnica enológica aplicada al café por Ana María y Nicolás Crespo en
la Finca Pillcocaja. Delicado, complejo, con notas de frutos rojos, sandía, canela, vainilla y ligeramente vinoso.
Producción limitada en conjunto con Fankør; obtenido a través de nuestra alianza de comercio directo.

$5Filtrado
Preparado bajo pedido. Elige tu origen: Sidra Anaeróbico de Pillcocaja (floral, intenso y especiado), Pacamara
Lavado de Pillcocaja (dulce, frutal y delicado) o Sidra Lavado de La Josefina (láctico, floral y ligero). Cada taza
cuenta una historia diferente del terroir ecuatoriano.
+ $4.50 Edición especial: Typica maceración carbónica de Pillcocaja o Pacamara anaeróbico de Pillcocaja.

$19Degustación de 3 filtrados
Prueba 200ml de cada uno de nuestros cafés para que puedas compararlos y entender la diferencia entre los mismos.

$4.50Cappuccino (150ml)
Una bebida balanceada entre leche y café.

$5.25Cappuccino Fankør
Nuestro signature en leche. Una base de espresso concentrado se combina con leche entera enriquecida en casa,
texturizada únicamente a 50 °C, la temperatura en la que la dulzura natural de la leche alcanza su punto máximo.
Aterciopelado, con cuerpo y equilibrado. La forma en que creemos que el café y la leche deben combinarse.

$9.25Degustación de nuestros cappuccinos
Prueba la diferencia entre nuestro cappuccino Fankør y nuestro cappuccino regular.

$5 $5.50Americano (150ml o 300ml)

$4.50Iced coffee
Con un toque de naranja.

$5.75Cold brew

$5.75Latte frío o caliente (300ml)
+ $1.15 Caramelo, vainilla, chai o chocolate.

Leche de avena +$1.75

O t r a s  b e b i d a s

$5.50Chocolate caliente
Bebida sin leche con chocolate 75% hecho en Fankør con cacao de Máximo Pincay.

$5.50Chocolate frío
Bebida sin leche con chocolate 75% hecho en Fankør con cacao de Máximo Pincay.

$5.75Leche con chai fría o caliente
Jarabe de chai con leche.

$3Agua sin gas / Güitig

$5Jugos y bebidas de temporada

$3Gaseosas

Por favor comunica a nuestro personal cualquier alergia.
Los precios incluyen el 15% de IVA y no el 10% de servicio.  

No aceptamos billetes de $50, $100 o transferencias bancarias.



T é s

$5 $8Dragon Pearl
Té verde ligero, floral y dulce.

$5 $8Blanco Pai Bio
Ligeramente cítrico, delicado y dulce.

$5 $8Morning mist
Té verde chino. Notas de miel de alfalfa, maíz dulce
y pimienta blanca.

$5Matcha latte frío o caliente
+ $1.75 Leche de avena

I n f u s i o n e s
$5 $8Té verde con rosa y cereza.

$5 $8Infusión de frambuesas y arándanos.

$5 $8Te vérde con menta y hierbabuena.

V i n o s
4oz por copa

Blanco

$11 $402022 von Winning Riesling
Alemania, Pfalz

$412023 Southern Ocean Sauvignon Blanc
Nueva Zelanda, South Island, Marlborough

$482023 Pazos de Lusco Albariño Rías Baixas Lusco
España, Galicia, Rías Baixas

$482023 Neethlingshof Estate Chenin Blanc
Sudáfrica, Coastal Region, Stellenbosch

Tinto

$11 $402022 Pago Aylés Cuesta del Herrero
España, Aragón, Pago Aylés

$412022 Niepoort Bairrada Nat'Cool Drink Me - 1.0L
Portugal, Beiras, Bairrada

$432021 Zorzal Cabernet Franc Gran Terroir
Argentina, Mendoza, Valle de Uco, Tupungato

$462022 Can Sumoi Garnatxa Sumoll
España, Catalunya, Penedès

$522021 La Ca' Növa Langhe Nebbiolo
Italia, Piemonte, Langhe, Langhe DOC

$972019 Bodegas Luzon Jumilla Alma de Luzon
España, Murcia, Jumilla

Rosé

$11 $402022 von Winning Pinot Noir Rosé
Alemania, Pfalz

$402021 Mathilde Chapoutier Côtes de Provence Grand Ferrage
Francia, Provence, Côtes de Provence

Por favor comunica a nuestro personal cualquier alergia.
Los precios incluyen el 15% de IVA y no el 10% de servicio.  

No aceptamos billetes de $50, $100 o transferencias bancarias.


